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Carreras cortas se especializan en todo el proceso industrial: incluso tienen cursos de degustacion

En la U. de Talca los estudiantes
fabrican su propio vino

UNIVERSIDAD DE TALCA

En la 3° Fiesta de la Vendimia, que se realiza en el Campus Colchagua, futuros técnicos presentaron sus propios vinos.

@ Los programas de la U. de Talca: http://www.utalca.cl/link.cgi//FormacionTecnica/
De Culinary: http://www.culinary.cl/carreras/administracion-de-negocios-de-la-industria-del-vino/
Y la UDLA: http://admision.udla.cl/carrera/tecnico-de-nivel-superior-en-viticultura-y-enologia

Un Pinot Noir de la U. de
Talca: también se
producen varietales
Sauvignon Blanc,
Merlot, Carmenere y
Cabernet Sauvignon.
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Necesitan especialistas

De tanto repetirlo, a estas alturas
ya parece lugar comun: Chile nece-
sita técnicos. Sin embargo, mas alla
de las areas tipicas -construccion,
educacion, salud, banca-, existe un
area poco explorada para los espe-
cialistas. Es la industria del vino.

En las vifias, por un lado esta el
endlogo, profesional venido del
mundo de la Agronomia y especiali-
zado académicamente en la vinifi-
cacion. Y a su cargo trabajan varios
técnicos asociados, cada dia mas
cotizados y mejor pagados. En ese
contexto, cada ano las universida-
des e institutos imaginan nuevas
opciones de carreras breves -menos
de 3 anos en total- relacionadas a la
vitivinicultura. Incluso, en la U. de
Talca los estudiantes crean sus pro-
pios mostos.

En el corazoén del vino

En su Campus Colchagua (Santa
Cruz), la U. de Talca ofrece cuatro
carreras de técnico en nivel supe-
rior ligadas al vino. Por un lado, esta
el Técnico en Vitivinicultura, espe-
cialista a cargo del desarrollo de los
predios y el manejo del vinedo. La
segunda opcion es la de Técnico en
Vinificacion y Enologia: trabaja en
los procesos industriales que en la
bodega enoldgica transforman la
uva en vino, controlando las etapas
de fermentacion, guarda de vinos,
filtracion y embotellado.

También esta el Técnico en La-
boratorio Enoldgico. Como su nom-
bre lo indica, presta servicios en los
laboratorios de vinas o en cualquier
lugar donde se realice investigacion
viticola y enoldgica. “Su trabajo es
fundamental, ya que las decisiones
que setomen en los campos o bode-
gas siempre dependeran de los da-
tos analiticos que se entreguen”,
explica el director del campus, Pa-
tricio Gomez.

Por Gltimo, esta el Técnico en Tu-
rismo Enoldgico: trabaja en vifas,
hoteles e instituciones pablicas y
privadas relacionadas al turismo.
Stefanie Pérez, oriunda de Teno, es-
ta cursando esta carrera: “Primero

saqué técnico medio en Agrope-
cuaria en un colegio de mi zona.
Eso me motivo a seguir una carrera
orientada a la enologia y al turismo
para dar a conocer a otras culturas
la calidad de nuestro vino. Hoy pue-
do financiar mis estudios gracias a
la beca Nuevo Milenio”.

Mostos propios

Como parte integral de su for-
macion académica, en el Campus
Colchagua los alumnos de estas
cuatro carreras producen su propio
vino. {Como? “Lo realizan bajo
condiciones de microvinificacion a
escala pequena. Asi se van enfren-
tando a las problematicas que ve-
ran en el mundo del trabajo. Se eva-
lGa la calidad, dependiendo de la
especificacion del técnico; la pre-
sentacion que hacen del producto y
como se hizo el proceso de fermen-
tacion o la calidad de uva. Esta es
nuestra tercera vendimia, pues
desde 2014 tenemos una produc-
cion regular de uvas en el vinedo
experimental del campus”, explica
Gomez.
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Administradores con
gusto

Fuera de las zonas “vineras”
también hay opciones. Felipe Wil-
son, vicerrector académico del IP
Culinary, cuenta que la carrera de
Administracion de Negocios de la
Industria del Vino fue creada el
2011: “Existe una necesidad en lain-
dustria por contar con profesionales
preparados para el area comercial,
logistica y operacional, pero que
tengan también un acabado conoci-
miento del vino”.

Sus alumnos se forman en temas
comerciales y administrativos
(marketing, contabilidad, logistica,
comercio exterior), pero también
dedican horas a talleres de degusta-
cion, maridaje e historia de la indus-
tria, entre otros puntos.

Embalaje profesional

En la U. de las Américas, en tan-
to, se imparte la carrera de Técnico
de Nivel Superior en Viticultura y
Enologia. “Se pueden desarrollar,
por una parte, en la produccion de
uva de mesa, ya sea en los campos 0

plantas de embalaje. También en la
de uva para vino y pisco. El trabajo
en bodegas esta cada vez mas exi-
gente en cuanto a la capacitacion
del personal y se ha enfatizado en la
inclusion de técnicos”, explica Vic-
tor Jara, director de la Escuela de
Agronomia de la UDLA.
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