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Un total de 48 extranjeros tuvieron la oportunidad de
estudiar, de manera gratuita, distintas dreas de la cocina
y asi pensar en futuros emprendimientos.

Por Francesca Massone C.

asta ayer sda-
bado duraba
el curso im-
pulsado por
la Universi-
dad de Las
Américas (Udla) y que se
convirtié en el primer pro-
grama culinario para mi-
grantes, en que a los extran-
jeros se les dio la oportuni-

dad de elegir cursos de
pasteleria, cocina bdsica y
panaderia. El principal obje-
tivo de este proyecto era
abrirles una ventana al mun-
do laboral y que, en un futu-
ro cercano, logren empren-
der quienes por el momen-
to se encontraban cesantes.

“Hemos asumido esta tarea
desde el corazén, empati-

zando con los problemas del
otro y ayudando a solucio-
nar un problema que estd
tan latente en nuestra so-
ciedad ", sefial6 el director
de la Escuela Gastronémica
de la Udla, Joel Salazar. Los
cursos se han realizado gra- -
cias a un convenio entre la
universidad y l1a Municipa-
lidad de Lampa, el cual ha
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permitido que 48 extranje-
ros de la comunidad parti-
ciparan de manera gratuita.

“Es super entretenido. El
hacer este curso fue maravi-
lloso para perfeccionarnos.
Me gustaria emprender en
esto, llevando un poquitito
de cada pais con nuestra co-
mida. Estamos muy entu-
siasmadas y agradecidas”,
relaté Maira Bello, partici-
pante colombiana y presi-
denta de la organizacion mi-
grante Amulan.

Durante las clases, los
alumnos han aprendido
metodologias de higiene y
manipulaciéon de alimen-
tos, elaboracién de platos
tipicos chilenos, latinoame-
ricanos e internacionales,
asi como el funcionamien-
to del mercado en el pais.

Su profesor, Luis Diaz, ex-
plicé que “ellos estdn dis-
puestos a aprender, parti-
cipan mucho y tienen la ha-
bilidad, lo que pasa es que
hay que ir a buscarla”.

Si bien en un principio los
docentes creyeron que el
idioma podria ser una difi-
cultad, esto finalmente no

fue asi, ya que la dindmica
de las clases permitié que
entendieran de manera di-
déctica, al ver primero como
se hacian las recetas y en
caso de que alguien no com-
prendiera, entre los mismos
compafieros se explicaban.
“Gracias a Dios por la opor-
tunidad de aprender”, afir-
mo la ciudadana haitiana
Sanderini Jean Batiste.

Tras la ultima clase se hizo
una ceremonia de certifica-
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cion, donde ademas de en-
tregar los diplomas se invi-
t6 a empleadores para poder
generar negocios con los
participantes. Por el mo-
mento no hay fecha para los
préximos cursos, pero se
volverdn a realizar durante
el primer y segundo semes-
tre. “El tema es seguir, por-
que ha tenido muy buenos
resultados”, dijo la coordi-
nadora del proyecto, Joana
Candia. @
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» Los participantes aprendieron distintos tipos de cocina.



